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Kundeninformation

GEPA Bio Vollmilch Pur 37% im guten Mittelfeld:
Note ,,befriedigend” (2,7)

Einzelkategorien ,,Schadstoffe* und ,,Mikrobiologische Qualitat”
mit ,,gut” und ,,sehr gut”

Wuppertal. Fir die Dezember-Ausgabe der Zeitschrift ,test* (Erscheinungsdatum
20.11.2025) hat die Stiftung Warentest 22 Tafeln Milchschokolade getestet, darunter
sechs Bio-Produkte.

Die Schokolade ,Bio Vollmilch Pur 37%*“ der GEPA (Art-Nr. 8951802) erhielt im Test die
Note ,befriedigend” (2,7). Drei von zwdlIf mit ,gut” getesteten Schokoladen sind
Testsieger mit einer Punktzahl von 1,9 bis 2,0; drei fielen mit ,ausreichend” und
,mangelhaft‘ durch. Die Teilkategorie ,Sensorisches Urteil“ ging mit 50 Prozent in die
Gesamtwertung ein. Hier wurde die GEPA mit der Einzelnote ,befriedigend” bewertet. In
den Teilkategorien ,Schadstoffe” und ,Mikrobiologische Qualitat* erreichte die GEPA die
Einzelnoten ,gut® (2,0) und ,sehr gut®.

Sensorische Beurteilung

Hier bewertet Stiftung Warentest u.a. einen leichten Karamellgeschmack und im Geruch
eine ,nur leichte Milch-/Sahnenote®. Da die Sensorik zu 50 Prozent in die Bewertung
eingeht, wird das Gesamturteil dadurch entscheidend gepragt.

Wir setzen uns mit der Meinung der Stiftung Warentest und dem Feedback von Kund*innen
intensiv auseinander. Deshalb gehen wir im Folgenden naher auf die Argumente ein.

Unser Fazit:

In der ,Bio Vollmilch Pur 37%"“ setzen wir unseren Bio-Rohrohrzucker aus Paraguay ein.
Aufgrund des Rohrohrzuckers und u.a. des speziellen Kakaos aus Sdo Tomé und der
Dominikanischen Republik hat unsere Schokolade eine besondere Geschmacksnote,
die von ,Mainstream”-Schokoladen abweicht. Sensorik beinhaltet aus unserer Sicht
immer auch eine subjektive Komponente. Die Prufer*innen der Stiftung Warentest
haben nach unserem Eindruck die ,Bio Vollmilch Pur 37%” am Mainstream-Geschmack
gemessen. Der Erfolg im Verkauf spricht fir sich. Die getestete Schokolade kommt bei



unseren Kund*innen sehr gut an. So gehdrt sie zu unseren beliebtesten Vollmilchsorten
— alle sind in Bio-Qualitat.

GEPA-Schokolade zu 100 Prozent fair und bio

Alle Produktzutaten der ,Bio Vollmilch Pur 37%" sind fair gehandelt: neben Kakao,
Kakaobutter, Rohrohrzucker, Vanille-Bourbon-Extrakt auch die Bio-Milch. Das Pulver
der Milchwerke Berchtesgadener Land ist Naturland Fair-zertifiziert. Vor 14 Jahren hat
die GEPA die erste Vollmilchschokolade mit fairer Milch eingeflihrt — ein zentraler
Schritt zu umfassender Fairness in der Produktions- und Lieferkette — nicht nur im
Suden, auch im Norden.

Manduvira (Paraguay)

Den Bio-Rohrohrzucker fir diese Schokolade erhalt die GEPA von der Kooperative
Manduvira aus Paraguay. Die Mitglieder bauen Bio-Zuckerrohr an und haben eine
Kompostanlage aufgebaut, in der die organischen Abfalle der Zuckerfabrik verarbeitet
werden.

Der Verkauf von Zuckerrohr ist fur die Bauer*innen die Haupteinnahmequelle. Die
Kooperative garantiert ihren Mitgliedern die Abnahme des kompletten Zuckerrohrs.
Daneben bauen sie Gemuse und Frichte an. Friher mussten sie ihr Zuckerrohr in einer
Zuckerfabrik verarbeiten lassen, die ihnen nicht gehorte. Seit April 2014 besitzt die
Kooperative jedoch eine eigene Zuckerfabrik — ein wichtiger Erfolg.

CECAQ-11 (Sado Tomé): Zukunft ernten

Die Kakaogenossenschaft CECAQ-11 liefert einen Teil des Bio-Rohkakaos fiir die ,Bio
Vollmilch Pur 37%". Mit der Kooperative arbeitet die GEPA seit 2010 zusammen. Die
GEPA o&ffnete ihr den Zugang zum Fairen Handel in Europa und unterstitzte die Bio-
Umstellung seit 2011 u.a. durch Ubernahme der Kosten fir die erste Bio-Inspektion.
CECAQ-11 ist inzwischen komplett bio-zertifiziert, sodass sich ihr Potenzial am Markt
deutlich verbessert hat. Bio-Anbau ist auch wichtig fir die Gesundheit der
Produzent*innen, denn bei konventioneller Produktion bringen Bauer*innen auf
konventionellen Plantagen oft Pestizide ohne Schutzkleidung aus.

Allgemein arbeiten wir selbstverstandlich standig daran, die Qualitat unserer Produkte
auf allen Ebenen zu optimieren, um unseren hohen Ansprichen und lhren Erwartungen
gerecht zu werden. lhr Vertrauen ist uns sehr wichtig!
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