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Fotos zur Pressemitteilung vom 15.09.2014
Bildunterschriften und Bildhinweise
BIOFACH: Björn Moschinski mit fairem Pastagericht
VeganHeadChef Björn Moschinski präsentiert „Quinua-Hartweizen-Fusilli mit mediterranem Gemüse an Pesto von Cashew und Basilikum“ bei der BIOFACH – weitere faire Kreationen werden Gäste während der Fairen Woche in seinem Restaurant genießen können.
Foto: GEPA – The  Fair Trade Company/M. Sigmund
Bio Basmati

Echt gut: Mit dem Bio Basmati Reis aus der GEPA-Weltküche entscheiden sich Verbraucherinnen und Verbraucher für echten Basmati von Kleinbauern und unterstützen deren Kampf gegen Gentechnik und Saatgutpatente – für eine Landwirtschaft der Vielfalt.

Foto: GEPA – The  Fair Trade Company
Navdanya: Indra in Saatgutbank

Einer der GEPA-Weltküche-Partner ist die Stiftung Navdanya in Indien – von ihr bezieht die GEPA den Bio Basmati-Reis. Navdanya setzt sich aktiv und weltweit gegen Gentechnik und Saatgutpatente ein – für die Bewahrung der Vielfalt.
Foto: GEPA – The  Fair Trade Company/C. Nusch
Rezept Reisbällchen

Vielfalt Genießen: Reisbällchen aus dreierlei Reissorten sowie weitere Rezepte mit Zutaten aus Fairem Handel sind auf www.gepa.de zu finden.
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