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Fotos zur Pressemitteilung vom 29.09.2014
Bildunterschriften und Bildhinweise
Celia Šašić, Fußballnationalspielerin

Die Torjägerin beim 1. FFC Frankfurt und Bundesliga-Torschützenkönigin 2013/14 ist begeistert vom Fairen Handel der GEPA: „Ich finde es toll, dass die GEPA Genossenschaften in Kamerun und São Tomé unterstützt. Denn wenn sie faire Preise für ihre Arbeit bekommen, dann sind einfach beide Seiten zufrieden und dann schmeckt’s doch einfach doppelt so gut!“ 

Foto: GEPA – The Fair Trade Company/F. Baptista

bzw. Foto: GEPA – The  Fair Trade Company/A. Welsing

Podium Pressekonferenz

Das runderneuerte Schokoladensortiment stellt die GEPA im Rahmen einer Pressekonferenz im VCH-Hotel Spenerhaus vor. Auf dem Podium (v.l.): GEPA-Pressesprecherin Barbara Schimmelpfennig, GEPA-Geschäftsführer Robin Roth, Fußballnationalspielerin und Torjägerin beim 1. FFC Frankfurt Celia Šašić, GEPA-Produktmanagerin für Schokolade Hildegard Fuchs, Leiterin des VCH-Hotels Spenerhaus Tanja Eckelmann sowie Olaf Lewerenz vom Evangelischen Regionalverband Frankfurt am Main, Projekt „Klimaverantwortung“.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company/F. Baptista
Kakaobauer Nelson Cruz, CECAQ-11

Kakaobauer Nelson Cruz ist Mitglied der Genossenschaft CECAQ-11 auf São Tomé: „Ich gebe mein Bestes, um mehr Kakao zu produzieren, denn wenn ich mehr produziere, habe ich mehr zum Leben. Für mich ist die Bio-Produktion eine Produktion mit viel mehr Qualität“. Von CECAQ-11 bezieht die GEPA fairen Bio-Kakao für ihre Schokoladen. Die Umstellung auf ökologischen Anbau hat das Fair Handelshaus gefördert.

Foto: GEPA – The  Fair Trade Company/A. Welsing

Schokoladenfächer „Grand Chocolat”

Neue Schokoladenkreationen wie Ananas mit Pfeffer oder Garam Masala treffen auf bewährte Spezialitäten in neuem Gewand.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company 

Vegane Schokoladen mit Reisdrink

Bio, fair, vegan: Mit ihren neuen Schokoladen geht die GEPA auf Kundenwünsche nach einer veganen Alternative zu Vollmilchschokolade ein. Auch ein neuer, veganer Riegel „Coco & Rice“ mit Kokos bereichert das Sortiment.
Foto: GEPA – The Fair Trade Company

Schokoladenfächer „Grand Noir”

Die beliebten Bittervarianten der GEPA im neuen Design. Ganz neu dabei: „Grand Noir São Tomé“ mit 95 Prozent Kakao-Anteil. Auch sie sind vegan, mit Ausnahme der Sorte „Feinherb 55%“.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company

Marzipan mit Likör

Zu den gefüllten Tafeln gesellen sich zwei weitere Varianten mit Marzipan und wahlweise Kirsch- oder Orangenlikör – bio und fair.
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