
 

  

 

 
 

14.09.2016 
An die Redaktionen  
von Presse, Hörfunk, Fernsehen, Online 
 
 

Einladung zum Foto- und Filmtermin in 
Wuppertaler „la petite confiserie“ 
 
„Backe backe Kuchen….“ – in der Fairen Woche mit Fair 
Trade-Zutaten der GEPA   
 
Wuppertal. Haben Sie schon einmal eine bio-faire Fußballtorte 
gegessen? Beim Film- und Fotoevent in „la petite confiserie“ 
mitten im Wuppertaler Ölbergviertel können Sie dabei sein, wenn 
Inhaberin und Konditorin Julia Bottler mit fairen GEPA-Produkten 
backt! GEPA-Schokoladen-Botschafterin und Europas Fußballerin 
des Jahres 2015, Celia Šašić, sowie Schülerinnen und Schüler der 
Gesamtschule Barmen und des Gymnasiums Bayreuther Straße 
unterstützen sie beim Teigrühren, Verzieren und natürlich 
Probieren. Als Zutat kommt z. B. die GEPA-Edelbitter-Schokolade 
zum Einsatz. Der Bio-Kakao dafür stammt u. a. von der 
Kleinbauernkooperative CECAQ-11 aus São Tomé. Durch GEPA-
Unterstützung ist die Kooperative bio-zertifiziert und erhält 
zusätzlich einen Bio-Aufschlag. 
 
Sie sind herzlich eingeladen: 
 

am Mittwoch, 28.09.2016 von 11 – 14 Uhr 
im Café „la petite confiserie“  

Marienstraße 37/Ecke Zimmerstraße 
42105 Wuppertal 

 
Gäste: 
 
Julia Bottler, Inhaberin „la petite confiserie“, www.lapetite-
confiserie.de 
Celia Šašić, GEPA-Botschafterin und Europas Fußballerin des 
Jahres 2015 
Schülerinnen und Schüler, Gesamtschule Barmen und 
Gymnasium Bayreuther Straße 
Barbara Schimmelpfennig, Pressesprecherin (GEPA) 
Jennifer Schutz, Assistentin Produktmanagement Processed 
Food (GEPA) 
 
Wir freuen uns über Ihr Kommen, 
 
Barbara Schimmelpfennig 
Pressesprecherin 
GEPA – The Fair Trade Company 

 

http://www.lapetite-confiserie.de/
http://www.lapetite-confiserie.de/


 
 
 

Antwort: 
 
presse@gepa.de oder per Fax an 0202/26683-10 
 
 
Ich nehme an dem GEPA-Foto- und Filmevent zur Fairen Woche  
am 28.09.2016 teil: ( ) 
 
Ich kann nicht teilnehmen, bitte aber um Zusendung von 
Hintergrundinformationen: ( ) 

 


