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Fotos zur Pressemitteilung vom 19.09.2016
GEPA-Geschäftsführer Matthias Kroth, Vitoon Panyakul, Volker Mehl (v.l.)

Ayurveda-Koch und Kochbuchautor Volker Mehl hat bei der GEPA-Kochshow zur Fairen Woche mit Vitoon Panyakul, Geschäftsführer der GEPA-Partnerorganisation Green Net, ein vegetarisches Thai-Duftreis-Curry mit gefüllten Zucchini und Kokossauce sowie einen süßen Reissalat zubereitet. 
Maria Schürmann, Matthias Kroth, Vitoon Panyakul und Volker Mehl 

Die Wuppertaler Bürgermeisterin Maria Schürmann zusammen mit GEPA-Geschäftsführer Matthias Kroth, Vitoon Panyakul, Geschäftsführer der GEPA-Partnerorganisation Green Net und Ayurveda-Koch sowie Kochbuchautor Volker Mehl (v.l.).
Vitoon Panyakul und Volker Mehl 

Natürlich wird das leckere Reisgericht auch probiert: „Reis ist zusammen mit Hülsenfrüchten traditionell eine der Haupt-Energiequellen der ayurvedischen Ernährung“, weiß Ayurveda-Koch Volker Mehl (rechts). Nicht nur unser Gast Vitoon Panyakul ließ sich das zubereitete Essen schmecken.

Volker Mehl verteilt Reisgericht an Gäste

Auch die anderen Gäste aus Medien, Weltläden und Politik ließen sich das Reisgericht schmecken.
Vitoon Panyakul begrüßt Gäste
Vitoon Panyakuls letzte Station auf seiner Deutschlandreise zur Fairen Woche war die GEPA-Kochshow in der Baumschen Villa in Wuppertal. „Ich sehe Fairen Handel als Partner, als Freund. Die Zusammenarbeit ist mehr als ein Geschäft. Wir glauben fest daran, dass wir zusammenarbeiten für eine bessere Welt, für die Farmer“, so Vitoon Panyakul.

GEPA-Kochshow Gäste

Die Gäste aus Medien, Politik und Weltläden haben nicht nur mehr über Bio-Reisanbau bei Green Net in Thailand erfahren, sondern auch gesehen und erlebt, wie aus dem fairen Jasmin-Reis „Hom Mali“ ein ayurvedisches Reisgericht entsteht.
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