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Fotos zur Pressemitteilung vom 28.09.2016
Celia Šašić mit Schülerinnen
V.l.: Anuschka Alfes vom Gymnasium Bayreuther Straße sowie Mia Piechaczek von der Gesamtschule Barmen halfen fleißig mit beim Verzieren und Teigrühren – hier mit GEPA-Schokoladen-Botschafterin und Fußballerin des Jahres 2015, Celia Šašić.
Celia Šašić mit Cake Pops

Aus dem restlichen Teig werden Cake Pops gemacht – mit einer Glasur aus GEPA-Schokolade „Feinherb 55%“. „Bei der GEPA weiß ich, dass man das bekommt, was auf der Verpackung steht – dass die Produkte wirklich fair sind, von welchem Partner sie kommen und dass die Qualität stimmt“, so Celia Šašić 
Cake Pops mit Faire Woche-Fähnchen

Passend zur Fairen Woche 2016 werden die Cake Pops verziert.
Julia Bottler, Konditor-Meisterin und Inhaberin „la petite confiserie“
Julia Bottler ist es wichtig keine Lebensmittel zu verschwenden und gute Zutaten für ihre Kuchen und Torten zu verwenden: „Zum Großteil backen wir schon mit fairem GEPA-Kakao: Der ist super lecker und man weiß, woher er kommt.“
Alle Beteiligten mit fertiger bio-fairer Fußballtorte

Erste Reihe v.l.: Julia Bottler, Konditor-Meisterin und Inhaberin von „la petite confiserie“, Celia Šašić, GEPA-Schokoladen-Botschafterin und Fußballerin des Jahres 2015, und Jennifer Schutz, GEPA-Sortimentsabteilung. 
Zweite Reihe v.l: Mia Piechaczek, Schülerin der Gesamtschule Barmen, und Anuschka Alfes, Schülerin des Gymnasiums Bayreuther Straße.
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