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Bildhinweise zur Pressemitteilung vom 29.01.2018

Neu: Bio Cocoba Zartbitter Schoko Creme vegan
Fair, bio und vegan: Mit „Bio Cocoba Zartbitter Schokocreme“ bietet das Fair Handelsunternehmen jetzt auch eine vegane Alternative zu dem beliebten Aufstrich Bio Cocoba Nuss Nougatcreme mit höherem Kakaoanteil und ohne Milchpulver.
Foto: GEPA – The Fair Trade Company
Neu: Haselnuss Waffeln und „Schoko Haselnuss Waffeln“
Neu im Sortiment: „Haselnuss Waffeln“ und „Schoko Haselnuss Waffeln“ mit einem Überzug aus Vollmilchschokolade. Im handlichen Snackformat und bereits häppchenweise vorportioniert eignen sie sich als faire Bio-Nascherei für unterwegs oder zum Kaffee im Büro.
Foto: GEPA – The Fair Trade Company
Grand Noir Edelbitter 85%
Die GEPA-„Grand Noir Edelbitter 85%“ steht dabei seit vielen Jahren unangefochten an der Spitze im GEPA-Schokoladen-Ranking.
GEPA – The Fair Trade Company
Juan Edito Hernandez, Bio-Kakaobauer bei COOPROAGRO
Von der Genossenschaft COOPROAGRO in der Dominikanischen Republik bezieht die GEPA einen Großteil des fairen Bio-Kakaos für ihre Schokoladenprodukte. Bio-Kakaobauer Juan Edito Hernandez: „Andere Unternehmen zahlen, was sie wollen. COOPROAGRO zahlt einen fairen Preis für alle.“ Durch die GEPA konnte COOPROAGRO ihren Bio-Kakao direkt vermarkten. Die GEPA hat auch mehrfach Kosten für die Naturland-Biozertifizierung übernommen.
Foto: GEPA – The Fair Trade Company
Haselnuss-Ernte bei IŞIK und GEPA „Vollmilch Haselnuss“
[bookmark: _GoBack]Die fairen Haselnüsse des türkischen Unternehmens IŞIK werden 2018 erstmals in der GEPA-Schokolade „Vollmilch Haselnuss“ verarbeitet – sie ist dann die erste Haselnussschokolade mit 100 Prozent Fair Handelsanteil auf dem deutschen Markt, von fairem Kakao und Zucker bis hin zur fairen Bio-Alpenmilch.
Foto Ernte: IŞIK
Produktfoto: GEPA – The Fair Trade Company
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