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Bildhinweise zur Pressemitteilung vom 12.12.2018

Bio Chocolat Salty Caramel
Die „Bio Chocolat Salty Caramel“ von Fair Trade Pionier GEPA ist als „Bestes Bio“ ausgezeichnet worden. Zuvor hatte die Zeitschrift „Schrot&Korn“ des „bio verlags“ 100 Verbraucher pro Produkt u. a. zu Geschmack, Geruch und Verpackung befragt. Der Geschmack sei „umwerfend“, die Verbindung von Caramel und Salz „wirklich sehr lecker umgesetzt“, die „Salznote perfekt gewählt“, so nur einige der Rückmeldungen.
Foto: GEPA - The Fair Trade Company

CECAQ-11: Kakaobohnen trocknen
[bookmark: _GoBack]Den Bio-Rohkakao für die „Bio Chocolat Salty Caramel“ bezieht die GEPA u. a. von der Genossenschaft CECAQ-11 auf São Tomé. Durch den Fairen Handel mit der GEPA konnte die Genossenschaft auf Bio-Anbau umstellen. Die Mitglieder von CECAQ-11 haben inzwischen weitere dezentrale Fermentations- und Trocknungsanlagen aufgebaut, um eine bessere Kakaoqualität zu produzieren und die Abhängigkeit vom kommerziellen Zwischenhandel zu durchbrechen.
Foto: GEPA - The Fair Trade Company
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