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Bildhinweise zur Pressemitteilung vom 9.5.2019

Produktbild GEPA „Bio Vegan Salzmandel Cassis“
Ausgezeichnet mit dem „Vegan Food Award“ von PETA in der Kategorie „Beste weiße Schokolade“: Die GEPA „Bio Vegan Salzmandel Cassis“ ist außerdem fair gehandelt und stammt aus ökologischem Anbau.
Foto: GEPA – The Fair Trade Company

[bookmark: _GoBack]Celia Šašić ist Fan der White Salzmandel Cassis

„Ich bin zwar keine Veganerin, aber die White Salzmandel Cassis ist total lecker - vor allem das Crunchige der salzigen Mandeln“, verrät Celia Šašić. Die ehemalige Nationalspielerin und Europas Fußballerin des Jahres 2015 engagiert sich als GEPA-Schokoladenbotschafterin für Fairen Handel: „Denn wenn sie faire Preise für ihre Arbeit bekommen, dann sind beide Seiten zufrieden und dann schmeckt’s doch einfach doppelt so gut!“, so Celia Šašić.
Foto: GEPA – The Fair Trade Company/C. Schreer

Kakaoproduzent bei CECAQ-11, São Tomé 
Den Kakao für die ausgezeichnete „Bio Vegan White Salzmandel Cassis“ bezieht die GEPA von Kleinbauerngenossenschaften, u. a. aus São Tomé von CECAQ-11. Die GEPA zahlt ihren Kakaopartnern Preise, die nicht nur über Weltmarktniveau liegen, sondern auch deutlich über den Fairtrade-Standards.
Foto: GEPA – The Fair Trade Company/A. Welsing
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