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Bildhinweise zur Pressemitteilung vom 10.02.2020


Bio Espresso Ankole
Der Bio Espresso Ankole aus der Reihe „Taste Fair Africa“ erhielt im letzten Jahr als einziger Testsieger von ÖKO-TEST die Bestnote „sehr gut“. Die Naturland-zertifizierten Bohnen für den Bio Espresso Ankole bezieht die GEPA von den Kaffeegenossenschaften ACPCU und Bukonzo Joint.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company / A. Fischer

Agnes Tumuramye von unserem Kaffee-Handelspartner ACPCU
[bookmark: _GoBack]Transparente Lieferkette: Mit ihren Partnern steht die GEPA in direktem Kontakt. Den Rohkaffee für den Testsieger bezieht die GEPA unter anderem vom Partner ACPCU in Uganda. Bio-Kaffeebäuerin Agnes Tumuramye: „Dass ich alle meine Kinder zur Schule schicken kann, das ist für mich manchmal immer noch wie ein Wunder“, sagt sie und ergänzt: „Ohne den Fairen Handel wäre das nicht möglich.“

Foto: GEPA – The Fair Trade Company / C. Nusch

Bio Noir Salty Caramel
Die neue Bio Noir Salty Caramel Schokolade mit knusprigem Caramel-Crisp aus der „Taste Fair Africa“ Produktlinie. Die Kooperative CECAQ- 11 verarbeitet die Bohnen selbst. So haben die Kleinbauern die Qualität von Anfang an in der Hand und profitieren bestmöglich vom Fairen Handel.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company / A. Fischer

Bio-Noir-Salty-Caramel
Die zart salzige Karamellschokolade bekommt ihre feinherbe Note durch aromatischen Kakao aus São Tomé.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company 

Bio-Noir-Salty-Almonds
Die neue Bio Noir Salty Almonds Schokolade der „Taste Fair Africa“ Produktlinie ist eine Bio Bitterschokolade mit extra viel Kakao aus São Tomé und knusprigen Salzmandeln.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company 
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