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Bildhinweise zur Pressemitteilung vom 30.09.2021

01 Mascobado Produktbild

Der Mascobado Vollrohrzucker zeichnet sich durch seinen lecker karamelligen Geschmack und sein volles Aroma aus. Der Mascobado ist ein sinnvoller Ersatz für weißen Raffinade Zucker.
Die GEPA beziehen den Bio-Mascobado von ATPI (Alter Trade Philippines, Inc.). Mit der Herstellung und Vermarktung dieses Bio-Vollrohrzuckers wird Fairer Handel und der ökologische Anbau auf den Philippinen gefördert. Er ist ebenfalls von Naturland zertifiziert. Aktuell wird der GEPA-Mascobado-Zucker von der Testzeitschrift ÖKOTEST mit „Sehr gut“ empfohlen. Alle Informationen rund um den Mascobado Vollrohrzucker gibt es unter https://www.gepa-shop.de/bio-mascobado.html.
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02 Handelspartner ATPI

Der GEPA Handelspartner ATPI (Alter Trade Philippines, Inc.) berät seine Mitglieder beim Bio-Anbau und exportiert den Bio-Mascobado Vollrohrzucker nach Asien und Europa. Möglich wurde die Bio-Umstellung durch den Fairen Handel. ATPI bezieht sein Zuckerrohr von ca. 386 Kleinbauern und berät diese in den verschiedensten Bereichen, wie z.B. ökologischer Anbau, Tierhaltung, Herstellung von Biodünger sowie Buchhaltung, Finanzplanung, Marketing, lokaler Vertrieb und soziale Entwicklung. Die GEPA hat ihren Partner aktiv bei der Umstellung auf eine ökologische Produktion beraten und unterstützt. In der aktuellen Ausgabe von ÖKOTEST wird das Engagement der GEPA im Hinblick auf den Bio-Mascobado und die Arbeitsbedingungen im Zuckerrohranbau mit „Sehr gut“ gewürdigt.
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