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Bildhinweise zur Pressemitteilung vom 05.03.2021

Angèle Wini Gnimle (3)
Angèle Wini Gnimle ist seit 2018 festangestellte Agrartechnikerin und Leiterin des Kakao-Aufbereitungslagers von gebana Togo. Die Kakao-Organisation ist einer der neueren Partner von Fair Trade-Pionier GEPA. 
Vor ihrer Tätigkeit bei der Kakao-Organisation hatte Angèle Wini Gnimle erfolgreich eine dreijährige Ausbildung beim Nationalen Landwirtschaftlichen Ausbildungsinstitut in Tovey absolviert. Bei gebana Togo kontrolliert sie die Qualität der Bohnen in den unterschiedlichen Vorbereitungsstufen. 
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[bookmark: _GoBack]Mitarbeiterinnen im Aufbereitungslager Badou (3) 
Im Aufbereitungslager in Badou wird der Kakao nochmals nachgetrocknet, bis er nur noch wenig Restfeuchte enthält. Im Anschluss werden zu kleine Bohnen, Schalenreste und Bruchstücke ausgesiebt. Von Insekten angegriffene Bohnen und Fremdpartikel werden aussortiert. Dies alles geschieht händisch und wird hauptsächlich von Frauen verrichtet. Die Frauen sorgen dafür, dass der Kakao eine super Qualität hat, bevor er abgesackt wird und exportfertig ist.
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Angèle Wini Gnimle mit weiteren Mitarbeitern vom Kakao-Aufbereitungslager (12) 
Dass eine junge Frau so schnell die Karriereleiter aufsteigt, ist in Togo alles andere als selbstverständlich.
Als Mitglied der World Fair Trade Organization (WFTO) verpflichtet sich die GEPA zur Einhaltung von zehn Grundsätzen des Fairen Handels, darunter Prinzip Nr. 6 „Versammlungsfreiheit, keine Diskriminierung, Geschlechtergerechtigkeit“ Seit ihrer Gründung verfolgt die GEPA mit ihrer praktischen Arbeit das Ziel, auch benachteiligten Frauen beispielsweise durch Weiterqualifizierung mehr Aufstiegschancen zu ermöglichen.
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Neue GEPA Schokoladen Limited Editions
Der Bio-Kakao von gebana Togo kommt in allen Bio-Schokoladen der GEPA zum Einsatz, zuletzt beispielsweise in den Teeschokoladen „Earl Grey Blanc“ und „Matcha Blanc“ und in den drei neuen Sorten der Limited Edition „Lemon Crisp“, „Joghurt Erdbeer“ und „Mocca Sahne“
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