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Bildhinweise zur Pressemitteilung vom 07.12.2023


01 GEPA-Schokoladen auf Tisch

Die GEPA-Schokoladen „Vollmilch Pur 33%“, „Sahne Noisette“ und „Weiße Vanille“ sind jetzt in Naturland-Qualität und neuer Verpackung erhältlich. Letztes Jahr importierte die GEPA den ersten Bio-Kakao von ihrem Handelspartner KONAFCOOP in Kamerun – sodass nun das gesamte Schokoladen-Sortiment der GEPA bio-zertifiziert ist.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company
____________________________________________________________

02 Kakaobauer Victor Nnoko, KONAFKOOP, Kamerun

Seit 2010 arbeitet die GEPA mit der Kooperative KONAFCOOP in Kamerun zusammen. Schon ein Jahr später regte die GEPA den Umstieg auf Bio-Anbau an – der mittlerweile Realität geworden ist.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company / A. Welsing
____________________________________________________________

03 Gelbe Kakaoschote am Baum

Der Rohkakao für die GEPA-Schokoladen „Vollmilch Pur 33%“, „Sahne Noisette“ und „Weiße Vanille“ stammt unter anderem von dem langjährigen GEPA-Partner KONAFCOOP (Kamerun). Letztes Jahr importierte die GEPA den ersten Bio-Kakao von KONAFCOOP – sodass nun das gesamte Schokoladen-Sortiment der GEPA bio-zertifiziert ist.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company / A. Welsing
____________________________________________________________

04 GEPA-Schokoladen auf Holz

Die GEPA-Schokoladen „Vollmilch Pur 33%“, „Sahne Noisette“ und „Weiße Vanille“ sind jetzt in Naturland-Qualität und neuer Verpackung erhältlich. Letztes Jahr importierte die GEPA den ersten Bio-Kakao von ihrem Handelspartner KONAFCOOP in Kamerun – sodass nun das gesamte Schokoladen-Sortiment der GEPA bio-zertifiziert ist.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company
____________________________________________________________

05 GEPA-Schokoladen in Hand

Die GEPA-Schokoladen „Vollmilch Pur 33%“, „Sahne Noisette“ und „Weiße Vanille“ sind jetzt in Naturland-Qualität und neuer Verpackung erhältlich. Letztes Jahr importierte die GEPA den ersten Bio-Kakao von ihrem Handelspartner KONAFCOOP in Kamerun – sodass nun das gesamte Schokoladen-Sortiment der GEPA bio-zertifiziert ist.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company
____________________________________________________________

06 Kakaobohnen trocknen, KONAFKOOP, Kamerun

Seit 2010 arbeitet die GEPA mit der Kooperative KONAFCOOP in Kamerun zusammen. Schon ein Jahr später regte die GEPA den Umstieg auf Bio-Anbau an – der mittlerweile Realität geworden ist.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company / A. Welsing
____________________________________________________________

07 Kakaofrucht aufschlagen

Der Rohkakao für die GEPA-Schokoladen „Vollmilch Pur 33%“, „Sahne Noisette“ und „Weiße Vanille“ stammt unter anderem von dem langjährigen GEPA-Partner KONAFCOOP (Kamerun). Letztes Jahr importierte die GEPA den ersten Bio-Kakao von KONAFCOOP – sodass nun das gesamte Schokoladen-Sortiment der GEPA bio-zertifiziert ist.

Foto: GEPA – The Fair Trade Company / A. Welsing
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