
Wein | Mittwoch, 30. Oktober 2024 

Gemeinsam Lernen



Agenda 

(1) Facts & Figures: Wein in Deutschland

(2) Fairer Wein & Oxfam Kooperation

(3) GEPA Wein Sortiment

(4) Verkostungsideen



Kurz und knapp:
Wein in Deutschland – in Zahlen
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Quelle: *https://www.bmel-statistik.de/ernaehrung/versorgungsbilanzen/wein
** https://www.deutscheweine.de/fileadmin/DWI/News_Medien/Publikationen/Deutscher_Wein_Statistik/Statistik_2023_2024-V1.pdf 
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Wein in Deutschland

Pro-Kopf-Konsum 
in Deutschland:

22 l*

Selbstversorgungsgrad:
49 %*

Importvolumen:
13,8 Mio. hl*

Weißwein

47%

Rotwein

40%

Roséwein

13%

Anteil der Weinarten 
in Deutschland in 2022**

https://www.bmel-statistik.de/ernaehrung/versorgungsbilanzen/wein
https://www.deutscheweine.de/fileadmin/DWI/News_Medien/Publikationen/Deutscher_Wein_Statistik/Statistik_2023_2024-V1.pdf


Quelle:
¹ https://www.deutscheweine.de/fileadmin/DWI/News_Medien/Publikationen/Mafo-Newsletter/Mafo-Newsletter_4-2024.pdf
² https://www.deutscheweine.de/fileadmin/DWI/News_Medien/Publikationen/Deutscher_Wein_Statistik/Statistik_2023_2024-V1.pdf 
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Wein in Deutschland

Weine unserer Handelspartner fallen in die Kategorie „Neue Welt“  

Markanteil (Umsatz) Neue Welt: 
3,6 % in DE¹
(1. HJ 2024)

Importanteil (Wert) 
Südafrika: 

2,6 % in DE²
(2021/22)

Importanteil (Wert) 
Argentinien: 
0,6 % in DE²
(2021/22)

Importanteil (Wert) 
Chile: 

1,7 % in DE²
(2021/22)

https://www.deutscheweine.de/fileadmin/DWI/News_Medien/Publikationen/Mafo-Newsletter/Mafo-Newsletter_4-2024.pdf
https://www.deutscheweine.de/fileadmin/DWI/News_Medien/Publikationen/Mafo-Newsletter/Mafo-Newsletter_4-2024.pdf
https://www.deutscheweine.de/fileadmin/DWI/News_Medien/Publikationen/Deutscher_Wein_Statistik/Statistik_2023_2024-V1.pdf


Was bedeutet Fairer Handel für 
die Kategorie Wein?
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Quelle: https://www.fairtrade.net/standard/minimum-price-info
Wechselkurs: 09.10.2024: 0,052 € = 1 ZAR
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Fairtrade Minimum Preise für Weintrauben

Herkunft Produkt Qualität Fairtrade Minimum Preis pro 
kg 

Fairtrade Prämie pro kg

Landes-
währung

in € Landes-
währung

in €

Südafrika Weintrauben konventionell 2,19 ZAR 0,11 € 0,6 ZAR 0,031 €

Südafrika Weintrauben biologisch 2,57 ZAR 0,13 € 0,6 ZAR 0,031 €

Südamerika Weintrauben konventionell 0,28 € 0,05 €

Südamerika Weintrauben biologisch 0,33 € 0,05 €

Umrechnung: 
Rot-/Roséwein: 1 kg Trauben = 700 ml Wein

Weißwein: 1 kg Trauben = 630 ml Wein 

https://www.fairtrade.net/standard/minimum-price-info


Quelle: https://www.fairtrade.net/standard/minimum-price-info
Wechselkurs: 09.10.2024: 0,052 € = 1 ZAR
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Fairtrade Minimum Preise für Weintrauben

Herkunft Produkt Qualität Fairtrade Minimum Preis pro 
kg 

Fairtrade Prämie pro kg

Landes-
währung

in € Landes-
währung

in €

Südafrika Weintrauben konventionell 2,19 ZAR 0,11 € 0,6 ZAR 0,031 €

Südafrika Weintrauben biologisch 2,57 ZAR 0,13 € 0,6 ZAR 0,031 €

Südamerika Weintrauben konventionell 0,28 € 0,05 €

Südamerika Weintrauben biologisch 0,33 € 0,05 €

Erhöhte FT-Prämien:
- Koopmanskloof erhält die dreifache FT-Prämie = 0,60  € pro 6er-Karton

- Sagrada Familia + La Riojana erhalten 0,50 € pro 6er-Karton Wein

https://www.fairtrade.net/standard/minimum-price-info
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Exkurs: Zusammenarbeit Oxfam Fair Trade Belgien

• Gemeinsame Prinzipien und Praktiken für 
Kategorie: 
• Marktzugang für kleine Produzent*innen

• Vorfinanzierungen

• Internationale Standards von Fairtrade

• Langfristige Partnerschaften

• Unterstützung in Krisen

• Wein ist für Oxfam Hauptkategorie

→ Produktmanager besucht Handelspartner 
regelmäßig und teilt Informationen mit uns und lädt 
Handelspartner ins Oxfam Büro nach Gent ein

Foto: Oxfam Fair Trade Belgium
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Exkurs: Zusammenarbeit Oxfam Fair Trade Belgien

• Oxfam und GEPA teilen gemeinsame 
Handelspartner

• Gemeinsame Abfüllung der El Sur Weine bereits 
seit vielen Jahren

• Vorteile: 
• Jährlicher Wareneingang aller GEPA Weine ohne 

Anpassung der Bestellmengen an Containergröße oder 
hohe Containerkosten für wenige Flaschen

• Regelmäßig neue Jahrgänge für GEPA Kund*innen 

• Partizipation an Wissen und aktuellen Informationen 
rund um Handelspartner

Foto: Oxfam Fair Trade Belgium



GEPA Wein Sortiment
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Übersicht

11,99 € 7,99 € 8,49 €

6,99 € 5,29 € 2,59 € 8,49 €
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Übersicht

11,99 € 7,99 € 8,49 €

6,99 € 5,29 € 2,59 € 8,49 €

Chile



Chile: 
Sagrada Familia 
(Vinos Lautaro)
• Gründung 1997

• Partner seit 2000

• Einige Winzer*innen haben bereits 
auf Bio-Anbau umgestellt – GEPA hat 
das 2022 finanziell mitunterstützt

• GEPA bezieht sowohl konv. als auch 
Bio-Weine 

• Fairer Handel ermöglicht Zugang zum 
Weltmarkt, da Inlandsmarkt durch 
große Firmen dominiert wird
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Sagrada Familia Weine aus Chile

5,29 € 2,59 € 8,49 €

✓ Im Tank importiert und 
in Belgien abgefüllt

✓ Faire Weine zum 
kleinen Preis

✓ Cuvée aus 
Cabernet 
Sauvignon und 
Carmenère 

✓ Chile ist bekannt für 
diese Rebsorten:

✓ Cabernet Sauvignon 
und Carmenère



Fotos: Oxfam Fair Trade Belgium 17

Tankimport für El Sur Weine



Fotos: Oxfam Fair Trade Belgium 18

Tankimport für El Sur Weine



Rafael Espinoza,
3 ha Bio Cabernet 
Sauvignon  
Nov 2023

19Foto: Oxfam Fair Trade Belgien
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Übersicht

11,99 € 7,99 € 8,49 €

6,99 € 5,29 € 2,59 € 8,49 €

Argentinien



Argentinien:
La Riojana
• Gründung 1940

• Partner seit 2009

• La Riojana gehört mittlerweile zu 
einem der größten Exporteure von 
Bio-Wein in Argentinien

• Gleichzeitig ist die Kooperative der 
weltweit größte Exporteur von fairem 
Wein – sowohl bio als auch 
konventionell

• Bis 2019 unterstützte GEPA die Bio-
Umstellung durch Zahlung der 
doppelten FT-Prämie
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Fotos: Oxfam Fair Trade Belgium 22

Fokus: Investition in Zukunft

• Bildung: Bau einer weiterführenden Schule mit 
Schwerpunkt „Landwirtschaft“ 

• Gesundheit: Bau eines Gesundheitszentrums nicht 
nur für die Kooperative, sondern die größere 
Gemeinde (10.000 Menschen)

• Ökologie: Schafe als natürliche Unkrautbekämpfer, 
Solarmodule, Wasserpumpen zur Verbesserung 
des Wassermanagements



23

Übersicht

11,99 € 7,99 € 8,49 €

6,99 € 5,29 € 2,59 € 8,49 €

Südafrika



Südafrika:
Koopmanskloof
• Partner seit 2009

• Weingut liegt 50 km von Kapstadt in der 
berühmten Weinregion Stellenbosch

• 550 ha werden von rund 65 ständigen 
Beschäftigten bewirtschaftet

• Viele Fachkräfte sind langjährige 
Betriebszugehörige mit mehr als 20 
Jahren Erfahrung im Weinanbau

• 51% Anteile der Unternehmung 
„Koopmanskloof Wingarde“ sind im 
Besitz von Mitarbeiter*innen (Großteil 
dem Managing Director)
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Fotos: Oxfam Fair Trade Belgium 25

Der Weg von der Rebe bis in die Flasche



Fotos: Oxfam Fair Trade Belgium 26

Der Weg von der Rebe bis in die Flasche



Fotos: Oxfam Fair Trade Belgium 27

Der Weg von der Rebe bis in die Flasche



Südafrika:
Piekenierskloof
• Partner seit 2001

• Im ländlichen Citrusdal gelegen, ist 
den Eigentümer*innen wichtig, 
Arbeitsplätze zu schaffen

• Name des Weinguts leitet sich vom 
Gebirgszug in der Region ab

• Weintrauben für GEPA-Weine 
stammt von der Bergendal Farm – 
per Computersystem kann jede 
verwendete Traube genau 
zurückverfolgt werden

28

Piekenierskloof
Citrusdal
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Neue Rücketiketten – Bessere Orientierung & Info 

✓ Kurze Charakter-
beschreibung

✓ Essbegleitung
✓ Verzehrtemperatur



Verkostungsideen
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Ideen für Verkostungen

• Verkostungsanleitung: Food Pairing

• Alternative Ideen:
• Verkostung einer Rebsorte wie 

Cabernet Sauvignon (El Sur, Lautaro und 
Koopmanskloof)

• Verkostung einer Region (Südafrika)

https://www.gepa.de/fileadmin/user_upload/WUG_Weltlaeden_und_Gruppen/Verkaufsfoerderung/Verkostung/GEPA_Aktuell_Seite_8-9_01-2022.pdf


Paarung 1)

Aromatischer Wein trifft auf subtile 
Schokolade!

Die Vanille der Schokolade schmiegt sich an 
die Frucht des Weines an. Der feine Schmelz 

der Kakaobutter wechselt sich mit den 
wohlschmeckenden Weinsäuren ab und so 

entsteht ein belebend fruchtig-süßes 
Geschmackserlebnis.

1



Paarung 2)

Internationaler Weinklassiker geht 
Bündnis mit veganer Spezialität ein

Die Weinaromen vereinen sich mit den 
komplexen Akzenten der Schokolade. 

Vollmundig cremige Schokoladensüße wird 
von der salzig schwarzen Johannisbeere 

durchbrochen, die sich mit der vielseitigen 
Säure des Weines verbündet.
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Paarung 3)

Rote Beeren harmonieren mit 
zartherbem Schokoladenschmelz

Erdbeeren und Himbeeren werden von der 
feinen Bitternote der Kakaobohne 

aufgefangen und durch die cremige 
Schokolade abgerundet. Die Fruchtigkeit des 

Weines wird unterstrichen und die 
Schokolade gewinnt an Kraft. Ein 

angenehmes Mundgefühl harmoniert mit 
köstlichen Aromen. 3



Paarung 4)

Leichter Südamerikaner in Harmonie mit 
orientalischer Gewürznote

Waldbeeren und Kardamom duellieren mit 
ihrer Intensität und werden von einer 

cremigen Vollmilchschokolade und weichen 
Tanninen begleitet. Würzig und zugleich fein 
fusioniert die Schokolade mit der Leichtigkeit 

der Traube des Cabernet Sauvignons.



Danke fürs Zuhören!
Gibt es Fragen?

36
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